
工
場
直
送
の
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ー
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と

こ
だ
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の
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ン
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ス
カ
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を
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楽
し
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だ
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い
︒

アレルギー表示 アレルギーのある方は
スタッフまでお尋ねください。小麦 乳製品 甲殻類 そば卵



食べ放題プラン
大人（中学生以上）

味付きラム肉ジンギスカン 定番ラム肉ジンギスカン 豚肩ロースジンギスカン

3,500円
税込

小学生1,750円
税込

幼児 無料

飲み放題プラン
小学生 350円

税込

幼児 無料

大人 2,000円
税込

中学生・高校生 750円
税込

ライス野菜の盛り合せ

食べ放題プラン
大人（中学生以上）2,800円

税込

小学生1,400円
税込

幼児 無料

野菜の盛り合せ ライス

味付きラム肉ジンギスカン 豚肩ロースジンギスカン

ライト

対象
ドリンク

● ビール（一番搾り、ラガー、一番搾り＜黒生＞、ハートランド、ハーフ＆
ハーフ） ● アルコールフリー（グリーンズフリー） ● サワー（梅、レモン、
氷結無糖レモン） ● 焼酎（麦、芋） ● ウイスキー ● グラスワイン（赤、
白） ● ソフトドリンク各種（コーヒーを除く）

ご利用時間

100分
（ラストオーダー 20分前）

ハウベの

食
べ
飲
み
放
題



北海道では

定番中の定番

ロースジンギスカン

道産
ソーセージの
盛り合わせ

シーザーサラダ

北海道プラン
北の大地をおトクに

食べつくそう!!

※ 一部道産以外の食材を使用しています。

2 円（税込 7,700円）7,000人前

4 円（税込 12,100円）11,000人前

● 特選生ラム

● 熟成ロースジンギスカン

● 野菜の盛り合せ

● 道産ソーセージ盛合

● シーザーサラダ

● フライドポテト

ハウベのイチオシ
特選生ラム

北海道産
じゃがいもの
フライドポテト

野菜の
盛り合わせ



羊
北
海
道
に
︑ハ
ウ
ベ
に
来
た
な
ら
︑

是
非
味
わ
っ
て
い
た
だ
き
た
い
羊
肉
︒

私
た
ち
が
こ
だ
わ
っ
て
選
び
抜
い
た
︑

自
慢
の
一
品
ば
か
り
で
す
︒

特選生ラム

1,680円

赤身と脂肪のバランスがよく、柔らかくジューシーで
クセが少ないロース。 子羊一頭からわずかしか取れない
希少部位を是非ご賞味ください。

脂身は少ないのに柔らかい。
北海道民の大定番です。

（税込 1,848円）

味付き熟成ロース

ジンギスカン
980円

（税込 1,078円）

Q.
A.

野菜の盛り合せ

必要です！

ジンギスカンに焼き野菜は必要ですか？

400円
（税込 440円）もやし・キャベツ・ニラ・たまねぎ・ニンジン

お口直しにも、蒸し焼きに適した肉のクッションにもなります。
何より、肉の旨味を吸収した野菜はおいしいですよ♪

l a m b



シンプルなラムの美味しさを感じられます。
お好みの味付けでお召し上がりください。

定番ラム肉ジンギスカン 980円
（税込 1,078円）

オリジナルのタレに漬け込んだラム肉。
柔らかく、どんどん食べられる味わいです。

味付きラム肉ジンギスカン 980円
（税込 1,078円）

放牧で育った貴重な古代種のラム肉。
若い羊のみが出荷され、非常に柔らかくきめ細かな肉質です。

アイスランド産ラム 1,000円
（税込 1,100円）

当店こだわりのラムロール。
北海道では馴染み深い形です。

ラムスライスジンギスカン 980円
（税込 1,078円）

ライス 210円
（税込 231円）

大ライス 360円
（税込 396円）

ライス＆味噌汁 350円
（税込 385円）

飯
道 産 米



鹿肉は低カロリー・高タンパク・鉄分豊富でヘルシー。
弱火でじっくり丁寧に焼いてください。

鹿ジンギスカン 1,200円
（税込 1,320円）

柔らかくあっさりとした味わいのモモ肉。
新鮮なうちに処理されるため本来の旨味を感じられます。

知床蝦夷鹿肉 1,530円
（税込 1,683円）

きめ細かな霜降りがとろけるA4等級。
濃厚なのに上品な脂のくちどけは至福です。

十勝産黒毛和牛

リブロース
4,000円
（税込 4,400円）

濃厚な旨味と上品な甘さの希少部位。
柔らかい中にも歯ごたえを楽しめるお肉です。

牛肩ロースジンギスカン 1,200円
（税込 1,320円）

牛
b e e f

牛
b e e f

鹿
ve n i s on

鹿
ve n i s on



豚肩ロースジンギスカン 850円
（税込 935円）

豚のコクを感じられる肩ロースをタレに漬けて柔らかく。

にんにく塩ホルモン 850円
（税込 935円）

にんにく塩のクセになる味わい。厚みがあり食べ応え充分。

北海道産鶏ジンギスカン 800円
（税込 880円）

ご飯がすすむ味付けのジューシーな鶏モモ肉。

キッズプレート 680円
（税込 748円）

千歳をイメージした飛行機のプレートに盛り付けました。

石焼ビビンバ 1,130円
（税込 1,243円）

辛さ控えめのオリジナルコチュジャンで食べやすく。

ジュージュー

あんかけ焼きそば
1,300円
（税込 1,430円）

具沢山海鮮のあつあつあんかけ。火傷にはお気をつけて。

豚
p o r k

鶏
chicken

豚
p o r k

お子さま用
ドリンク付



道産ソーセージの

盛り合せ 900円
（税込 990円）

色々なフレーバーが味わえる本格派。

ガーリックトースト

500円
（税込 550円）

ガーリックの香りが食欲をそそります。

オニオングラタンスープ

600円
（税込 660円）

とろけたチーズで旨味を閉じ込めて。

フライドポテト 440円
（税込 484円）

ホクホクな北海道産じゃがいもの皮付きポテト。

ジャーマンポテト 690円
（税込 759円）

ソーセージの塩味とじゃがいもの甘さが相性抜群。

ラムチョップ 1,980円
（税込 2,178円）

特製スパイシーソースに漬け込み、豪快に焼き上げました。

s i d e  m e n u



シーザーサラダ

750円
（税込 825円）

しっかりとシェアできるサイズです。

生ハムサラダ

880円
（税込 968円）

北海道産の生ハムを贅沢に。

ひとくちチーズ揚げ

550円
（税込 605円）

子供から大人まで大人気のスナック。

グルグルソーセージ 1,680円
（税込 1,848円）

パリッとジューシーなポークのロングソーセージ。

焼カマンベール 1,700円
（税込 1,870円）

まろやかなデンマーク産のナチュラルチーズがとろ～り。

s i d e  m e n u

マルゲリータ・ピザ 1,190円
（税込 1,309円）

トマトとバジルのシンプルなピザ。

冷やしごまだれラーメン 980円
（税込 1,078円）

北海道発祥の定番サラダです。



中札内産塩ゆで枝豆

300円
（税込 330円）

ビールのお供に欠かせません。

たたき胡瓜の塩昆布和え

480円
（税込 528円）

さっぱりと食べられます。

キムチ三種盛り

500円
（税込 550円）

お口直しやお酒のおつまみに。

s i d e  m e n u

ガーリックシュリンプと

イカの唐揚げ

つまみ出すと止まらない程よい塩気。

タコの唐揚げ

大ぶりなタコで食べ応え抜群。

ジンギスカンザンギ 850円
（税込 935円）

北海道の定番グルメが夢のコラボレーション。

牛肉の黒ビール煮 1,630円
（税込 1,793円）

じっくり煮込んだコク深い味わい。

800円
（税込 880円）

900円
（税込 990円）



濃厚バニラアイス

650円
（税込 715円）

甘酸っぱいベリーとバニラのデザート。

チョコレートアイス

650円
（税込 715円）

チョコ好きにはたまらない濃厚さ。

抹茶アイス

650円
（税込 715円）

あずきの甘さが効いた、大人の味。

Spe�al dessert

北海道プリンアラモード 650円

北海道の牛乳を使用した濃厚でなめらかなカスタードプリン。
甘酸っぱいベリーと料理長お手製の香ばしい胡麻の薄焼きクッキーが
アクセントになった、リッチな気分になれる一皿です。

（税込 715円）

使 用しているプリンは新千歳 空港2 階
「TRICOT by yamasan fujiya」にて好
評販売中。



レギュラー 660円（税込 726円）

SPRING VALLEY
豊潤＜496＞

IPL
ALC.6.0%

きめ細やかなふわとろの泡と、
口に広がる麦のうまみ。
豊潤なのに、綺麗な後味。

SPRING VALLEY
シルクエール＜白＞

ウィートエール

ALC.5.5%

希少なホップを一部使用した
華やかで心地よい香りと
まろやかな口当たり。

SPRING VALLEY
MURAKAMI SEVEN IPA

IPA
ALC.5.5%

希少な日本産ホップ
「MURAKAMI SEVEN」を
使用。上質感のあるIPA。

SPRING VALLEY
Afterdark

ブラックラガー

ALC.6.0%

ふくよかな口当たりと、
澄んだ飲み口の黒ビール。

SPRING VALLEY
Daydream

ジャパニーズ・ホワイト

ALC.5.0%　発泡酒

和の素材を丁寧に使った、
濃密かつ繊細なホワイトビール
タイプ。

SPRING VALLEY
JAZZBERRY

フルーツビールタイプ

ALC.5.0%　発泡酒

ラズベリーの心地よい酸味と爽
やかさ。本 格派のフルーツビー
ルタイプ。

ブルックリン
ラガー

アンバーラガー

ALC.5.0%　国産

爽やかな飲み口と 、華 やかな
ホップの香りやカラメル麦芽の
余韻が楽しめる。

ブルックリン
ディフェンダーIPA

ゴールデンIPA
ALC.5.5%　国産

トロピカルフルーツのような香り
としっかりした苦味が特長。

ブルックリン
ソラチエース

セゾン

ALC.7.0%　国産

柑橘・レモングラスを思わせる
爽やかな香りが特長のセゾンス
タイル。

ToDay’s Craft BEers
本日のクラフトビールに印をつけております

STOP!
20歳未満飲酒・飲酒運転

お酒は楽しく適量で。
妊娠中・授乳期の飲酒はやめましょう。
※ 写真のグラスはイメージです。

口に広がる麦のうまみとホップの上品な香り。

豊潤なのに、すっきりとした綺麗な後味。

素材も手間も時間も一切手加減なしで仕上げた、おいしさです。

口に広がる麦のうまみとホップの上品な香り。

豊潤なのに、すっきりとした綺麗な後味。

素材も手間も時間も一切手加減なしで仕上げた、おいしさです。



よなよなエール

ペールエール

ALC.5.5%

あざやかで華やかなカスケード
ホップの香り。飲み終わりまで
続く余韻。

水曜日のネコ

ベルジャン・ホワイトエール

ALC.5.0%　発泡酒

ホップの苦味が非常に弱く、小
麦のやわらかな味わいと甘酸っ
ぱいフレーバーが特徴的。

インドの青鬼

IPA
ALC.7.0%

味の特徴はまさにホップの苦味
と深いコク。強烈な苦さの中に
モルトの風味がしっかり。

常陸野ネスト
ホワイトエール

ベルジャン・ホワイトエール

ALC.5.5%

果 実やスパイスの爽やかな香
り、小麦麦芽によるほのかな酸
味とやわらかな味わい。

常陸野ネスト
だいだいエール

IPA
ALC.6.0%

茨城特産の「福来みかん」を使
用した、華やかな香りのIPA。

常陸野ネスト
ゆずラガー

フレーバードラガー

ALC.5.5%

日本産の柚子をふんだんに使
用した、繊 細で奥深いシトラス
の香りのフレーバードラガー。

伊勢角屋麦酒
ペールエール

ペールエール

ALC%.5.0

鮮烈なアメリカンホップの香り
と豊かなフレーバー、そして、切
れのいい後口。

伊勢角屋麦酒
ヒメホワイト

ベルジャン・ホワイト

ALC.5.0%

柚子とコリアンダーの香りを少
しだけのせた、やわらかな口当
たりと優しい酸味が爽やか。

九州CRAFT
日向夏

フルーツビールタイプ

ALC.5.0%　発泡酒

宮崎県原産の日向夏を使用。ほ
どよい酸 味と爽やかな香りが
ホップの香りと絶妙にマッチ。

FAR YEAST
東京ホワイト

ウィートセゾン

ALC.5.0%

フルーティかつドライで、シャー
プな口当たり。苦味も少なく飲
みやすい。

FAR YEAST
東京IPA

ベルジャンIPA
ALC.6.0%

アメリカンホップとベルジャン酵
母が融合した、香り豊かなベル
ジャンIPA。

金しゃち
名古屋赤味噌ラガー

フリースタイル・ダークラガー

ALC.6.0%

麦芽と赤味噌の旨みを融合した
深いコクと飲み口を持つ、個性
的な一品。

スノーブロンシュ・
ジャパンホワイトエール

ジャパン・ホワイトエール

ALC.5.0%

苦味は少なく、ハーブと発酵熟
成による爽やかな風味と酸味の
バランス感。

DHC
Premium RICH ALE

エクストラスペシャルビター

ALC.6.0%

苦味だけを強調させず華やか
な香りにもこだわり、苦味とコク
が絶妙なバランス。

TOKYO BLUES
セッションエール

セッションエール

ALC.4.5%

エールタイプで、広がる豊かな
柑 橘 系の 香りと 、余 韻に残る
シャープな苦味が印象的。

いわて蔵ビール
みちのくレッドエール

レッドエール

ALC.5.5%

遠野産ホップ「IBUKI」を一部
使用。麦芽の旨みとコク、ホップ
の香りがバランスの取れた味。

山口地ビール
瀬戸内ヴァイツェン

ヘーフェヴァイツェン

ALC.6.0%

独特のバナナのような香りと
小麦のまろやかさが楽しめる
スムースな飲み口。

銀河高原ビール
小麦のビール

ヘーフェヴァイツェン

ALC.5.5%

バナナのようなフルーティな
香りと、小麦麦芽が生み出す
まろやかな味わいが特徴。



キリン グリーンズフリー 580円
（税込 638円）

グラス
n o n  a l c o h o l i c

ノンアルコール
3種ホップ香る爽やかな
おいしさ

一番搾り

ひとくち飲んで、「あぁ、しあわせ」
そんな時間をお届けします。

580円
（税込 638円）

グラス

680円
（税込 748円）

ジョッキ

ラガー

うまさを追求し、技術と品質を
磨いてきたキリンビールの原点。

580円
（税込 638円）

グラス

680円
（税込 748円）

ジョッキ

一番搾りプレミアム 一番搾り＜黒生＞

ハートランド ハーフ＆ハーフ

760円
（税込 836円）

専用グラス 680円
（税込 748円）

ジョッキ580円
（税込 638円）

グラス

680円
（税込 748円）

ジョッキ580円
（税込 638円）

グラス680円
（税込 748円）

ジョッキ580円
（税込 638円）

グラス

工
場
隣
接
な
ら
で
は
、

こ
だ
わ
り
の
ビ
ー
ル
を

ご
堪
能
く
だ
さ
い
。

f r e s h  b e e r

工場直送 工場直送



d r i n k  m e n u

ソフトドリンク s o f t  d r i n k

メッツコーラ

キリンレモン

ぶどうスカッシュ

炭酸水

小岩井 純水果汁（りんご・ぶどう・みかん）

ウーロン茶

KIRIN 生茶

午後の紅茶 おいしい無糖

ホットコーヒー

アイスコーヒー

400円（税込 440円）300円（税込 330円）

400円（税込 440円）300円（税込 330円）

400円（税込 440円）300円（税込 330円）

300円（税込 330円）250円（税込 275円）

400円（税込 440円）300円（税込 330円）

400円（税込 440円）300円（税込 330円）

400円（税込 440円）300円（税込 330円）

400円（税込 440円）300円（税込 330円）

350円（税込 385円）

380円（税込 418円）

ジョッキ

ジョッキ

ジョッキ

ジョッキ

ジョッキ

ジョッキ

ジョッキ

ジョッキ

グラス

グラス

グラス

グラス

グラス

グラス

グラス

グラス

サワー s o u r

プレーンサワー

梅サワー

レモンサワー

KIRIN 氷結 無糖レモン

570円（税込 627円）470円（税込 517円）

600円（税込 660円）500円（税込 550円）

600円（税込 660円）500円（税込 550円）

600円（税込 660円）500円（税込 550円）

ジョッキ

ジョッキ

ジョッキ

ジョッキ

グラス

グラス

グラス

グラス

焼酎 s h o c h u

熊本産 白水（麦）

　ストレート・ロック・割りもの（お湯・水・炭酸水・ウーロン茶・生茶）

鹿児島産 幻の露（芋）

　ストレート・ロック・割りもの（お湯・水・炭酸水・ウーロン茶・生茶）

450円（税込 495円）

550円（税込 605円）

470円（税込 517円）

570円（税込 627円）

シングル・グラス

ダブル・ジョッキ

シングル・グラス

ダブル・ジョッキ

ウイスキー w h i s k y

キリンウイスキー 陸 ストレート・ロック

水割り・ハイボール

680円（税込 748円）550円（税込 605円）

680円（税込 748円）550円（税込 605円）

ダブル

ジョッキ

シングル

グラス

ワイン w i n e

カッシェロ・デル・ディアブロ カベルネ・ソーヴィニヨン（赤・チリ産）

カッシェロ・デル・ディアブロ シャルドネ（白・チリ産）

フランジア（赤・白）

3,000円（税込 3,300円）

3,000円（税込 3,300円）

1,150円 （税込 1,265円）495円（税込 545円）

ボトル

ボトル

カラフェグラス

飲み放題プランやクラフトビール各種もございます。


